GRANSO SLOTTSRESTAURANG
Slottsbuffe 2026

Dukas upp med grill och kock pa plats i samband med brollop, fester
och arrangemang i Stallet, Slottscaféet eller Magasinet.

SLOTTSBUFFE

* Férskt brod och knédcke med ortfarskost
och vispat smor.

« Ort och vitléksmarinerat majskycklinglar
fran Munka ljungby.

* Grillad flankstek med gremolata.

* Grillad pluma med chili, vitlok och honung.

* Grillad oxkorv.

* Varmrokt lax fran Slottsroken.

» Varmrokt konfiterad rotselleri.

* Vitloksgrillad portabello.

* Rostad paprikadressing med sherryvinéger.

* Parmesan och vitloksdressing.

* Basilikacréme med dijonsenap och chili.

* Grillade sésongsgronsaker med ruccola.

* Romansallad med caesardressing,
krutonger och Grana Padano.

 Gronkalssallad med morot, rodkal och
rostad gulbeta och getostdressing.

* Sallad med ortmarinerad pasta, kronértskocka,
oliver och soltorkad tomat.

« Sallad med rostad blomkal och mandel,
citron och olivolja.

* Gronsallad.

» Ortrostad potatis.
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