VARA RATTER PA VART STORA SLOTTSJULBORD,
UPPDUKAT I SJU OLIKA STATIONER.

Snittar till gloggmingel

Varmrokt laxmousse

Adelostkrim med krasse och pepparkaka och lingon

Adelostkrim med pepparkaka

SILLBORDET

Inlagd sill

Senaps sill

Ramslokssill

Matjessill

Dragon och brynt smorsill
Rosepeppar och lingonsill
Curry, purjolok och gront dpple-sill
Wasabisill med salladslok
Citron, purjoldk och krondillssill
Ingefira, stjarnanis, apelsinsill
Stekt inlagd strémming
Ortgravad stromming

Inlagd aubergine "sillstyle"

Brdad/ost buffe
Kokt potatis med dill
Agghalvor med rikor
Vispat smor

Julost r6d

Allerum lagrad préstost
Graddfil
Rodlok/gréaslok
Kavring

Julvort
Julknéckebrod
Glutenfritt brod

FISKBORDET

Gravat/Rokt
Dillgravad lax
Apelsin och fankalsgravad lax

Miso och fermenterad kampotpeppar lax

Kallrokt lax

Varmrokt lax fran slottets egen rok
Varmrokt bockling

Varmrokt sik

Saffransgravad hédlleflundra med citron och honung

Fisk & Skaldjur

Inkokt lax

Sesam & soja marinerad Bomlolax
Fisk och skaldjursterrine

Rokta rakor med saffrans aioli
Handskalade rakor med &pple och pepparrot
Kallrokt laxtartar med kapris, citron och dill
Gubbrora

Tillbehor

Pepparrot och grislok (kallroktlax)
Romsas

Hovmastarsés

Dillmajonnis

Picklad 16k

KALLSKURET

Flisk/Not/Lamm
Senapsgriljerad julskinka
Rokt Visterviksbog
Rostbiff

Westerviks korv

Rokt lamm fiol

Grinsos egenrokta korv
Tegelrokt Oxbringa

Vilt

Apelsin och kaffebakat ankbrost
Rokt Vildand fran egen rok
Rokt vildsvinstek

Enbérsgravad hjort

Algkorv

Sylta/Paté

Viltpaté

Ev kycklingpaté ist for vilt
Vargtasspate

Leverpastej (guld)
Kalvterrine
Kryddpepparbakad flaskkarré

Tillbehor
Skansk senap
Vistervik senap
Mork senap (JiH)
Cornichons
Syltlok

Rérorda lingon
Cumberland sés
Vinbirsgele
Rokt dpplechutney
Rodbetssallad




SALLADSBORDET
Sallad/vegetarisk

Quinoasallad med &pple, russin & pecannotter
Rostad rodkalssallad med sesamolja, chili och lime
Kriamig potatissallad

Senapsgriljerad kélrot med kanel, rosmarin och enbér

Vegansk sashimi med soya och sesam
Kantarellpaté

Gulbetssallad med granatépple o spenat
Gronkal, fikon, getost

Vegansk skagen med rokt tofu och avocado
Picklade rotsaker med senapsfrd
Auberginesill

Rdodbetscarpaccio

SMAVARMT

Koéttbullar

Prinskorv

Kanelgrillad flasksida
Revbenspjall

Janssons frestelse

Julkorv

Kréftomelett

Svamp, purjolok och ost omelett
Isterband

Viltgryta

Dopp i gryta

Smaéldndska kroppkakor

Lutfisk, kokt potatis, bechemel, grona arter,
kryddpeppar (gar frén koket).
Hjortprinskorv

Gront

Rodkal

Brunkal

Gronkal

Vegetarisk Jansson

Kokt potatis med dill

Rostade rotfrukter med férska orter

smorstekt brysselkal med citron och hasselnétter

Tillbehor
Vortbrod

Smor

Rkt Appelchutney
Appelmos

Ostbordet

Notter

Vitmdogelosat

Bldmogelost

Cheddar

Lagrad hardost

Torkad frukt

Pepparkaka

Slottsherrens plommonmarmelad, lite mindre sot,
kryddad med ingeféra och chilli.
Fikonmarmelad med lagerblad, kanel, stjdrnanis
Rabarber och jordgubbsmarmelad med vanilj
Vindruvor/kex

GODISBORDET
Violkaramell
Polkakuddar

Hallon lakrits fudge
Gelehjértan

Mandel Caramel havsalt
Fruktmarmelad
Ischoklad

Lyxpralin

Hallon lakriskaramell
Kopenhagenlinser
Briandmandel marsipan
Mandel kokos

Julskum

Knick

Saffransbiscotti

Mandel Choklad havssalt
Snéboll marsipan & nougat
Lakrits yoghurt lime
Mandel Jordgubb
Vaniljfudge

Crunchy choklad

Bréck strimlad mandel
Lakrits yoghurt hallon
Hallontryffel (vegansk)
Passionsfruktstryffel (vegansk)

DESSERTEBORDET

Slottets ostkaka med jordgubbssylt och vispgradde
Ris a la malta

Mintbrownie

Pepparkaksrulltarta med lingon
Mjolkchokladmousse

Grinsos Rocky road

Lakrits

Vit chokladpannacotta med smultron
Saffranskladdkaka

Enbart pd julaftonens julbord

* Hummer

* L6jrom med blinis, r6dlok, smetana
» Kokta Havskriftor

* Ostron




